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11(03)-CICC-2024. CONTROL E INVESTIGACIÓN EN LABORATORIOS DE CONSUMO:  
PARÁMETROS DE CALIDAD PARA EL CONTROL DEL FRAUDE EN PRODUCTOS 
ALIMENTICIOS DE CONSUMO. 

 

Objetivos: 

- Información obligatoria aplicable al etiquetado de productos alimenticios.  

- Normativa y parámetros de Calidad aplicable al control de fraude de Productos alimenticios.   

- Ejemplos prácticos de aplicación de Normativa. 

 

Destinatarios: 

 Profesionales de las Administraciones del Estado, Autonómica y Local competentes en 
Consumo 

 

Contenidos: 

 

Martes 24 de Septiembre 

 

8:30-8:45 Entrega de documentación. 

 Presentación del Curso a cargo de Pilar Morillo Gómez. 

Directora del CICC. DG de Consumo 

 

8:45-10:15  Reglamento 1169/2011. Información obligatoria del etiquetado de 
productos alimenticios. 

Ponente: Sara López-Varela Celdrán.  Jefa de Área de Productos Alimenticios. 
CICC- DG de Consumo. 

 

10:15–11:45  Análisis Sensorial: Aceite de Oliva Virgen.  

Ponente: Paloma Galve Delgado. Jefa de Servicio de Procesados. CICC- DG 
de Consumo. 

 

11:45-12:15   Pausa – Café 

 

 

12:15-13:15  Aceites y grasas vegetales:  Características de Pureza y Calidad. 

 Ponente: Sonia Baeza Labrador.   Unidad de Aceites y Grasas vegetales. 
CICC- DG de Consumo. 
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13:15–14:15  Aplicación y control de los parámetros de calidad en los productos de 
confitería y pastelería: Turrones y mazapanes, Caramelos y golosinas. 
Galletas. 

 Ponente: Lidia Fernández Paredes. Jefa de Sección de Confitería Salsas y 
Aditivos. CICC- DG de Consumo. 

  

14:15–15:15  Parámetros de calidad en Mieles. 

 Ponente: Jose María Alonso Martínez. Unidad de Confitería Salsas y Aditivos. 
CICC- DG de Consumo.  

 

Miércoles 25 de Septiembre 

 

9:00-10:00 Parámetros de calidad en Aguas envasadas.  

 Ponente: María Muñoz Izquierdo. Jefa de Sección de Bebidas. CICC- DG de 
Consumo. 

  

10:00-11:00 Análisis y Control de Bebidas alcohólicas y analcohólicas.  

 Ponente: María Muñoz Izquierdo. Jefa de Sección de Bebidas. CICC- DG de 
Consumo. 

 

11:00-11:30   Pausa – Café 

 

11:30-12:30  Control de Calidad en Productos cárnicos y huevos. 

Ponente: Teresa Iglesias Cristobal.  Jefa de Servicio e Productos Naturales.  

 

12:30–13:30  Control de Calidad en Leche y derivados lácteos. 

Ponente: Alicia Nohalez Ruiz. Jefa de Sección de Productos de Origen Animal. 

  

13:30–14:30  La calidad de los alimentos estimulantes: Café y chocolates. 

Ponente: Lucía Loarce Ortiz. Jefa de Sección de Productos de Origen Vegetal 
e Hidratos de Carbono. 

 

 

Jueves 26 de septiembre 
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9:00-10:30 Parámetros de Calidad en Conservas vegetales.  

 Ponente: Marta Audibert Maroto. Jefa de Sección de Conservas Platos 
preparados y dietéticos. CICC- DG de Consumo. 

 

10:30-11:30 Control Microbiológico y de alergenos en Alimentos.  

 Ponente: Silvia Fernández Hernández. Unidad de Microbiología. Servicio de 
Técnicas Biológicas. CICC- DG de Consumo. 

 

11:30-12:00   Pausa – Café 

 

12:00-13:30 Identificación molecular de especies en productos de la pesca mediante 
análisis de secuencia.  

 Ponente: Oscar Blanco Alcalá Jefe de Servicio de Técnicas Biológicas. CICC- 

DG de Consumo. 

 

13:30-14:30 Técnicas ópticas para el control de fraude en productos alimenticios.  

 Ponente: David López Fernández. Unidad de técnicas Ópticas. Servicio de 
Técnicas Biológicas. CICC- DG de Consumo. 

 

 

 

Duración: 

3 sesiones (16 horas lectivas) 

 

Número de asistentes: 35 

 

Lugar y fecha de celebración: 

- Centro de Investigación y Control de Calidad. CICC. 

- 24-26 de Septiembre de 2024 

 

Organización: 

- - CICC-Dirección General de Consumo – Ministerio de Derechos Sociales, Consumo y 
Agenda 2030. 
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“Esta acción formativa está incluida en el PFCI 2024 (PLAN DE FORMACIÓN CONTINUA 

INTERADMINISTRATIVO del año 2024), promovido por la DIRECCIÓN GENERAL DE CONSUMO DEL 

MINISTERIO DE DERECHOS SOCIALES, CONSUMO Y AGENDA 2030   y financiado con cargo a 
los fondos de formación continua para planes interadministrativos del año 2024, por Resolución del 
Instituto Nacional de Administración Pública –INAP-), en el marco del Acuerdo de Formación para 
el Empleo de las Administraciones Públicas (AFEDAP).” 
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